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Kunden-Informationsblatt

REGIONALMARKT
}:ﬂ HOHENLOHE

W - Landliches Mavktzenimm -

Birkichstr. 10, 74549 Wolpertshausen
Telefon (07904) 9 43 80-10
Offnungszeiten:

Mo-5a 7-20 Uhr; Schausonntag 8-20 Uhr

ABAUERNMARKT
SCHWABISCH HALL
Raiffeisenstr. 20, 74523 Schwabisch Hall
Telefon (0791) 9 32 90-553
Offnungszeiten:
Mo-Fr 8-18 Uhr; Sa 7-14 Uhr

Marktha
Kornhaus
Eornhaussir. 4, 74523 Schwabisch Hall
Telefon (0791) 9 32 90-888
Offnungszeiten:
Mo-Fr 8-18 Uhr; 5a. 7-14 Uhr

Fleischtheke in Kirchberg/Jagst
Tel. (07954) 9 211 719
Offmmgszeiten: Mo-Fr 8-19 Uhr; 5a 7-20 Uhr

Genuss-Botschafter
Wochenmarkte: Mi. Ohringen - Do. Gaildorf
Fr. Kiinzelsau - Sa. Ohringen

08/24-02.04.24 - 13.04.24
Echt Halhsche Fleisch- &t Wurstwaren

Rinderbrustkern

vom beeuf de Hohenlohe,

ideal fiir Suppen und Emtopfe
100 g

Sauerbraten
vom Rind, 100 g

Schwiibisch-Hillisches
Qualititsschweinefleisch g.g.A

BarbecuespieBe
vom Schwibisch-Hillischen
Qualitatsschweinefleisch g.g.A.,

Schilripple
vom Schwibisch-Hillischen ;
Qualitidtsschweinefleisch g.g.A., 100 g 100 ¢

E ndlich startet die Saison:
Gemiitlich im Garten sitzen, flanieren
und in geselliger Runde den Grill anwerfen.
4 Ganz besonders schmackhaft wird es natiirlich
g mit unserem legenddren Schwabisch-
S Hallischen Qualitatsschweinefleisch g.g.A.,

_ *b‘mut de Hohenlohe und Hohenloher Lamm.

4Die strengen Richtlinien der Bauerlichen
e Frreugergemeinschaft Schwabisch Hall

- .’” sind ausschlaggebend fiir das Ergebnis
&y vorziiglicher Grillspezialitaten.
7 5 Diesen bleiben wir natirlich treu verbunden

und das schmeckt man!

Weiteres auf Seite 3 el

Unser Schwibisch-Héllisches Qualitdtsschweinefleisch g.g.A. stammt ausschlieBlich von
den Mitgliedsbetrieben der Biuerlichen Erzeugergemeinschaft Schwiabisch Hall aus
kontrollierter und artgerechter Erzeugung, Die Echt Hillischen Fleisch- und Wurstwaren
sind nach unserem Reinheitsgebot mit dkologischen Naturgewiirzen aus unseren
Partnerschaftsprojekten in Indien und Afrika hergestellt.
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Schwihisch-Hallisches
Qualitidtsschweinefleisch g.g A.
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REGIONALMARKT
HOHENLOHE

= Landliches Marktzentrom =

Tel. (07904) 9 43 80-10
Offnungszeiten:
Mo-Sa 7-20 Uhr; Schausonntag 8-20 Uhr

Markthalle | 7l
Kornhausscheunen

Tel. (0791) 9 32 90-888
Offnungszeiten:
Mo-Fr 8-18 Uhr; 5a. 7-16 Uhr

@ BAUERNMARKT
) SCHWABISCH HALL
Tel. (0791) 9 32 90-553

Offnungszeiten:

Mo-Fr 8-18 Uhr; Sa 7-14 Uhr

Genuss-Botschafter
Wochenmarkte: Mi. Ohringen
Do. Gaildorf - Pr. Eiinzelsau
Sa. Ohringen

{75\ DAUERLICHE
8 ERZEUGERGEMEINSCHAET
o’ SCHWABISCH HALL
Fleischtheke in Kirchberg/Jagst
Tel (07954) 9 211 719
Offnungszeiten:
Mo-Fr 8-19 Uhr; Sa 7-20 Ulr

~ Echt Héllische Fleisch- & Wurstwaren

Echt Hallische
Rote, 100 g

Echt Hillische
BauernspieBe, 100 g

Echt Hillische
gekochte Mettwurst, 100 g

Echt Hillischer
Bierschinken, 100 g

Ochsenmaulsalat
tiaglich frisch zubereitet, 100 g

Echt Hllische
Schweinskopfsiilze, 100 g
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BAUERLICHE
: ERZEUGERGEMEINSCHAFT
SCHWABISCH HALL

Grillmeister
Harro Bollinger
hat das Beste:

o Artgerechte Haltung

» GenTec-freies Futter

e Kurze Transportiwege

® Direkt vom Bauern

¢ Klimafreundliche Erzeugung

o Keine Wachstumsforderer

® Figene tierschutzgerechte Schlachtung
e Neutrale Qualitdtskontrollen

o Spezialitdten mit Tradition & Qualifdt

Schwiibisch-TTillisches
Qualititsschweinefleisch g.g A

beeuf de Hohenlohe

' PN | S

enloher Lamm

Hoh

QR-Code
zu Harros
Grillvideos:

Dauerangebot fiir unsere treuen Kunden

Kalbsschnitzel a. d. Oberschale, auch paniert 100 g

Rosthraten vom Rind, auch mariniert
Rinderhiifte am Stiick

Rinderhiifte im Speckmantel
Rinderhiiftsteak, auch mariniert
Rinderhiiftspie

Schweineriickensteak, auch mariniert
Schweinelachse

Cordon bleu S ahatt
Gyros SpieBe Tfeueggsteﬂ-s
Knabberspiefe | mit

Schweinefilet

Kassler vom Schweinefilet
Tournedos vom Schweinefilet
Schweinefilet mit Speck
Schweinefilet gefiillt

100 g
100 g
100 g
100 g
100 g

100 g
100 g
100 g
100 g
100 g

100 g
100 g
100 g
100 g
100 g

€ 4,95

£ 2,85
€ 2,65
€ 2,65
€ 2,65
€ 2,65

€ 1,45
€ 1,45
€ 1,45
€ 1,45
€ 1,45

€ 1,99
£ 199
€ 1,99
£1:9Y
€ 1,99




Regionalmarkt Hohenlohe

Steinsakz
il NATURG Ry, e
ikl e h-’_p{. Betartiames

Naturbelassenes
Miihlensteinsalz
von der Ecoland Herbs & Spices
Sonnenhof Gewiirzmanufaktur
90-g-Miihle, (1 kg = € 26,67), je

AT

Naturata
 GETREIDE Demeter
KAFFEE Getreidekaffee
500-g-Packung,
(1 kg = €9,80),

aus bestem
Hartweizengriess
mit hohem

Eianteil (20%)

BioGourmet )

Hausmacher

Spatzle

Bio klare Gemiisebouillon Bio Gourmet Hausmacher Spitzle
von der Ecoland Herbs & Spices 500-g-Packung (1 kg = € 7,-), je
Sonnenhof Gewiirzmanufaktur /

150-g-Glas, (1 kg = € 26,67), je

: Lakudia
Lindenmeyer Bio Olivenol
Essighrauerei nativ extra

Bio WeiB- oder mit dem praktischen
Rotweinessig Olspender,
250-ml-Flasche, 500-ml-Flasche,

(1L =€30,80),

(1L =¢€23,60,7)
Je j

ormaten yh
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WeiBer Spargel = Griiner Kopfsalat Bio Apfel
“vom Erzeugerbetrieb Eberhardt aus Baden-Wiirttemberg, 1 kg ~ . aus Deutschland, 1 kg
(ehem. Schulze) aus :
Weisenheim am Sand, 1 kg

Getriankemarkt

Beutelsbacher
Bio Apfel-
Holunder-Saft

Weingut

Schifer-Heinrich aus kontroliert
Bio-Rivaner okologischer
trocken Erzeugung

ca. 12,5% Vol. 0,7-L-Flasche
0,75-1L-Flasche (1L=€414)

1 E=<-10453) zzgl. € -,15 Pfand,

Haller Lowenbriu
Mohrenkopfle

6 x 0,33-L-Flaschen
zzgl. € 48 Pfand (1 L = € 2,27)

Unsere aktuellen

Nutzen auch Sie das umfangreiche EDEKA-Angebote im

EDEKA gut & giinstig Angebot
im Regionalmarkt Hohenlohe!

am Info-Stand aus.

s e i = " Sie konnen die Angebote
P : y " W T auch iiber diesen QR-Code
i 37 g abrufen:

Regionalmarkt Hohenlohe
liegen fiir Sie wie gewohnt



Aktuelle Informationen

DUALES STUDIUM FOOD MANAGEMENT
AB OKTOBER 2024

Im dualen Studium wechseln sich Theorie und Praxis ab. Du lernst betriebswirtschafiliche Grundlagen wie Marketing, Personal-
wesen, Projektmanagement, Rechnungswesen und Recht sowie volkswirtschaftliche Grundlagen. Zusitzlich lernst Du die Farm-
to-Fork-Prozesse wie Erndhrung, Nachhaltigkeit, Warengruppen, Verbraucherschutz und Qualitétssicherung - theoretisch und im
Labor. In Seminar- und Projektarbeiten sowie der Bachelorarbeit vertiefst Du Themen aus der BWL oder dem Lebensmittelbereich,.

DAS STUDIUM IST DAS RICHTIGE FUR DICH, WENN

- Du Freude am Lernen und eine schnelle Auffassungsgabe hast.

- Du verantwortungshewusst, engagiert, zielstrebig,
belastbar und kommunikativ bist.

- Du Dich fiir Lebensmittel und Nachhaltigkeit interessierst.

- Und am wichtigsten: Wenn Du Lust hast, Dich in Projekte

der Unternehmensgruppe einzubringen, und lésungs-
orientiertes Arbeiten fiir Dich selbstverstandlich ist.

WIR BIETEN

- ein spannendes Arbeitsumfeld und ein offener,
ehrlicher Umgang miteinander.

- Verantwortungsvolle Aufeaben und Verwirklichung
bei der Arbeit.

- Zusatzleistungen wie JobRad und Einkaufsrabatte im Unter-

AUF EINEN BLICK

Voraussetzung
Allgemeine Hochschulreife oder Fachhochschulreife +
bestandener allgemeiner Studierfahigkeitstest

Studiendauer
6 Semester
abwechselnd 12 Wochen Praxis und Theorie

Ahschluss
Bachelor of Arts in Betriebswirtschaftslehre

Hochschule
DHBW Heilbronn

Standort
Vertrieb in Hessental

nehmen und bei weiteren Anbietern fiber Corporate Benefits. Studien- und Ausbildungsschwerpunkt

- beste Ubernahmechancen nach Deinem Studium und
individuelle Entwicklungsméglichkeiten.

Vertrieb und Marketing

WIR FREUEN UNS AUF DEINE BEWERBUNG!

PARTNER

Bauerliche Erzeugergemeinschaft Schwihisch Hall AG | z. H. Christian Biihler :
Raiffeisenstrale 16, 74523 Schwibisch Hall | bewerbung @hbesh.de mh DHEV

GESCHENK-
GUTSCHEINE,
DIE FREU(N)DE §
MACHEN

= L0k aiE TEILRARNE 4y DER

ﬁAEESCHUlE

Guisched
Hallische
Grillakade mie




135 Gastplitze [ auch fiir Reisegruppen
Tagungs- und Veranstaltungsriume
Freiterrasse/Grillterrasse bis zu 100 Personen
Holzbackhiusle

Kinderspielplatz [ Kinderspielecke

Griines Klassenzimmer / Okolog. Kriutergarten

Tageskarte von Montag, 01.04.2024
his Sonntag, 07.04.2024

MOHRENKOPFLE
GASTRONOMIE

Unsere Offnungszeiten

Mo. bis Sa. 8 - 20 Uhr, So. 10 - 20 Uhr
Tagesessen von Mo. bis Sa. 11 - 14 Uhr
Gerne auch zum Mitnehmen und auf

Tageskarte von Montag, 08.04.2024

his Sonntag, 14.04..

Wunsch gefiillt in Thre eigenen Behiltnisse.
Wir wiinschen Guten Appetit!

Téglich wechselnde Tagessuppe mit Weckle/Brot €4,- Tiglich wechselnde Tagessuppe mit Weckle/Brot €4,
Unser Restaurant hat am Ostermontag Echt Hillische Rostbratwiirste € 8,807

st von 10-15 Uhr geoffnet. GenieBen Sie - mit Salzkartoffeln und Sauerkraut €9,80

Montag unseren Osterbrunch bzw. unser Osterfriihstiick. 08034 §02 .

01.04.2024 | Reservierung erforderlich, - Bunte Spargelpfanne € 8,80
wir freuen uns auf Ihren Besuch. mit SiiBkartoffeln, Barlauch und Paprika € 9,80
Spanferkelrollbraten vom Jungschwein € 8,80*% Portion Deutscher Stangenspargel € 8,807

] mit Réstkartoffeln und Sauerkraut £€9,80 ] mit Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise €9,80

Dienstag Dienstag

02.04.2024 09.04.2024
i-’f&:ﬁiﬂiﬂfpmd pilsen € 8,80 Frorctier el il it gime o €8,80*
und Baguctte £€9,80 Spargel, Himbeerdressing und Baguette €9,80
Mohrenkipfle Burger € 8,80° SoiEhm sk | gpar

it Pommes frites £€9.380 - e Qm.l a weineticisch .6 €980

Mittwoch | ’ Mittwoch | mit Gemisereis i

03.04.2024 .| |10.04.2024 R
Bunte Reispfanne mit Wok-Gemiise, € 8,80 Hausgemachtes SiiBkartoffelgratin € 8,80
Sojasprossen und Currysauce €9,80 mit Kirschtomatensalat € 9,80
Pasta Bolognese € 8,807 Ofenfrischer Fleischkise € 8,807
mit Geifertshofener Bio-Heumilchkise €9,80 mit hausgemachtem Kartoffelsalat €9,80

Donnerstag Donnerstag

04.04.2024 .| |11.04.2024 R
Hausgemachte Rote-Linsen-Lasagne € 8,80 Gefiillte und gratinierte Tomaten € 8,80
mit Geifertshofener Bio-Heumilchkéise £€9,80 mit Hohenloher Linsen und Rucola €9,80
Gebackener Kabeljau mit hausgemachtem € 8,80*% Gebackener Kabeljau mit hausgemachtem € 8,807

| Kartoffel-Gurken-Salat £€9,80 I Kartoffel-Gurken-Salat €9,80

Freitag Freitag

05.04.2024 .| |12.04.2024 R
Bunte Pasta vom Diuber’s Hof € 8,80 Bunte Pasta vom Diuber’s Hof € 8,80
mit Spargel, Béarlauch und Kirschtomaten £€9,80 mit Spargel, Kirschtomaten und Pesto €9,80
Kalbsral lasch € 8,80* Jiige_rl:_i_raten vom Sc:hwﬁb:isch—Héi]]jschcn €8,80*
mit hausgemachten Spitzle €980 e L €980

Samstag 2 Samstag | mit hausgemachten Spitzle 2

06.04.2024 .| |13.04.2024 R
Kichererbsen-Zucchini-Ragout € 8,80 Hausgemachte Couscouskiichle € 8,80
mit Geifertshofener Bio-Hirtenkése €9,80 mit Mangochutney € 9,80
Unser Restaurant hat an Sonn- und Feiertagen Unser Restaurant hat an Sonn- und Feiertagen

Sonntag von 10 - 20 Uhr gedffnet. GenieBen Sie unser Sonntag von 10 - 20 Uhr geiffnet. GenieBen Sie unser

07.04.2024 | Frithstiicksbuffet bzw. unseren Hohenloher Brunch. 14.04.2024 | Frithstiicksbuffet bzw. unseren Hohenloher Brunch.

2 Wir freuen uns auf Thren Besuch. Wir freuen uns auf Ihren Besuch.
*Mit Kundenkarte

Mo. his Sa. 8.30 -11 Uhr Friihstiickshuffet (€ 15,50 pro Person, Kinder his 12 Jahre € 8,-, Kinder unter 6 Jahre kostenlos)
Sonntag 10 -14 Uhr Friihstiickshuffet (€ 19.50 pro Person, Kinder unter 6 Jahre kostenlos)
Sonntag von 10 -14 Uhr Hohenloher Brunch (€ 29.50 pro Person, Kinder bis 12 Jahre € 14.50, Kinder unter 6 Jahre kostenlos)
Warme Kiiche tdglich 11 - 20 Uhr - Tagesessen von Montag bis Samstag 11 —14 Uhr - Gerne auch zum Mitnehmen!

besh.de | www.kulinarik.besh.de

Mohrenkopfle Gastronomie | Birkichstr. 10 | 74549 Wolpertshausen | (07904) 943 80-80 | kulinar



Aktuelle Informationen

<= TANZ IN DEN MAI

StH1L0S3 X1RCHRERS 30.04. IM SCHLOSS KIRCHBERG

TAGUNGS & EVENTHOTEL

Mit der Band POPP MUSIC, Entertainer Rosario und groBer Tanzfliche
im Rittersaal ab 19.30 Uhr auf Schloss Kirchberg an der Jagst

* Warme Kiuche bis 22 Uhr, danach Snacks & kleine Kulinaristik.
Dazu erlesenes Weinangebot der Bio-Kellerei Flirst Hohenlohe

» Cocktailbar & Café im Turmzimmer bis 24 Uhr mit Barkeeper Alex

* Bewirtung mit Bio-Qualitat

* Unsere Tanzveranstaltungen im Schloss Kirchberg bei flirstlichem
Ambiente sind ein groBes Erlebnis fiir alle Junggebliebenen

Eintritt: 28 € pro Person | 46 € flr Paare (inkl. Sektempfang)

Anmeldung erbeten: unter Telefon (07954) 9 21 54-70
oder via E-Mail: ulrike.gabert@hdb-stiftung.com

www.biohotel-schloss-kirchberg.de | www.schloss-kirchberg-jagst.de

BESH WURST BAUERLICHE

i UND SCHINKEN ERZEUGERGEMEINSCHAFT
MANUFAKTUR SCHWABISCH HALL

Zur Verstirkung unseres Teams in unserer Schinkenmanufaktur in

Frankenheim suchen wir zum néchstmoglichen Zeitpunk: Besuchen Sie uns auf der

einen Metzger/in, Fleischzerleger/in

fiir die Produktion (m/w)
s low Food Messe
*  Sie sind gelernter Metzger/Fleischzerleger. .
*  Sie verfiigen idealerweise {iber Erfahrung im Bereich F= -

Rohwurst und Rohschinken.
*  Sie sind verantwortungsbewusst, begeisterungsfihig und flexibel.
L'-|].n\\ ’
einen Produktionsmitarbeiter (m/w) Markt dBS gllten EESBIIIIIGCI(S
*  cinen unbefristeten Arbeitsvertrag mit leistungsgerechter
Vergiitung und Zusatzleistungen. .
|
der Unternchmet s |
+ cintolls Team w cinoffeer, chlicher Ugang mitcinander Halle 1 / Stand 1G31
' Raum fiir Thre Id,é.'ﬁf“ _—— s j

Wir bieten:
o attrakiive Mitarbeitervorteile und Einkaufsrabatte in 4.~7. Ap ril 2024 StUttg art

— - GenieBen Sie unsere ‘vpezhﬂlmten
Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung, an (191 Lmu en T ] ~
Bauerliche Erzeugergemeinschaft Schwibisch Hall

Wurst- und Schinkenmanufaktur GmbH

z. Hd. Steffen Noller

RaiffeisenstraBe 16 | 74523 Schwibisch Hall

Telefon (0791)93290-555 | bewerbung@besh.de
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